
餐廳 稽查結果 改善情形

食材登錄資料有缺漏 已無法改善

分裝調味料未標品名、效期 已立即改善

林○擷健檢已完成但未取得報告備查 預計3月底前補交

冰箱內食材未密封 已立即改善

分裝調味料未標示品名、效期，瓶身髒汙 已立即改善

食材登錄與現況不符 已立即改善

製冰機內面髒污、塑膠桶蓋、風扇及冰箱壓縮機髒汙 已立即改善

未繳交自評表 已立即改善

陳○安健康檢查已到期，因疫苗關係尚未完成健檢 預計3月底之前完成

尚有2位員工衛生講習時數不足2小時 3/11已完成線上課程

冰箱門縫髒污 已立即改善

豬肉產地來源標示與現況不符 已立即改善

食物檢品留存未放置冰箱內 已立即改善

馺哈 分裝食材未標示 已立即改善

仙桃 風扇及抽油煙機上方有粉塵 已立即改善

驗收紀錄表未填寫驗收品溫 已立即改善

烹調區分裝食材未標示 已立即改善

新進員工上未完成健檢及講習 預計3月底之前完成

分裝食材(食用油/醬油)未標示 已立即改善

豬肉產地來源標示與現況不符 已立即改善

驗收紀錄表未填寫驗收品溫 已立即改善

仙桃 驗收紀錄表未填寫驗收品溫 已立即改善

呷好吃 食材登錄與現況不符 已立即改善

樂學原來如思 工作人員未戴帽子 已立即改善

食材直接放置地板 已立即改善

冰箱內食材未密封/冰箱結霜達1.5公分 已立即改善

冰箱門縫髒汙 已立即改善

食材(油桶)未離地五公分 已立即改善

冰箱內食材未覆蓋或密封 已立即改善

未填寫驗收紀錄表 已立即改善

抽油煙機燈罩及鐵管有灰塵 已立即改善

冰箱內食材未覆蓋或密封 已立即改善

食材(配料及香油)分裝未標示 已立即改善

冷凍櫃溫度未達-18度C

業者表示依公司規定，徵詢衛生局

仍應依照GHP標準，否則需提出衛

生主管機關核可之相關證明

烹調區內物品雜亂未分類、入口處天花板有缺口 已立即改善

食材登錄資料有缺漏 已無法改善

食品添加物區標示不完整 已立即改善

組合肉標示缺漏 已立即改善

驗收紀錄表未填品溫 已立即改善

樂學臻品茶 食材(包裝飲料)直接放置地板 已立即改善

食品添加物未專區儲放及標示 已立即改善

食材(調味品及油桶)直接放置地板 已立即改善

冰箱內食材血水流出 已立即改善

烹調區照明設備不足 已立即改善

煎臺料理區及地面髒污、門框邊上有蜘蛛網 已立即改善

冰杓直接放在製冰機內 已立即改善

食材(半成品/糖/粉類)未覆蓋或密封 已立即改善

分裝食材未標示 已立即改善

食材(油麵/油桶)直接放置地板 已立即改善

盛裝器皿汙損、塑膠桶蓋破損髒汙 已立即改善

2/24抽測油炸油總極性物質超過25% 3/4複測為18%(合格)

分裝食材(米、調味料)未標示品名、效期 已立即改善

食品檢品留存未達200公克 已立即改善

(110-2學期新

進攤商)
食材(油桶)直接放置地板 已立即改善
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